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Veranda Panoramique Panoramic Veranda

ENTREES & PRODUITS DUTERROIR CROUTES & ROSTIS
Entree 3 Regional dishes

Crotute au Fromage 19.00
Gruyéere Cheese Toast
Sal'ade Meélée PetitT\,]S mal% 1288 Croute au Fromage et au Jambon 24.00
Mixed Salad orma : Gruyere Cheese Toast with Ham
Salade Verte Petite, Small  9.00 Résti Nature 19.00
Green Salad Normal 16.00 Résti (Hash Browns)
Tomates Mozzarella, Vinaigrette Basilic 15.00 Résti au Fromage 23.00
Supplément Viande séchée. 6.00 Cheese Rosti

Dried meet supplementtt Rosti au Lard 25.00
Gaspacho de Tomate 14.00 Bacon Rosti

Tomato Gazpacho Rosti au Lard et Fromage 27.00
Salade Chévre Chaud 19.00 Bacon Rosti and Cheese

Warm Goat Cheese salad Rosti au Jambon de la Borne 26.00
Salade Saint Georges - Salade mixte avec Fromages de la région 24.00 La Borne Smoked Ham Rosti

Mixed Salad with assorted Cheese from Gruyere region Rosti au Jambon de la Borne et Fromage 27.00
Salade de légumes aux Falafel 18.00 La Borne Smoked Ham Rosti and Cheese

Falafel mixed salad Supplément ceuf 4.00
Planchette Campagnarde — Mix Charcuterie 26.00 Extra Egg

Meat Country Appetizer Board

Planchette Gruyerienne — Fromage & Charcuterie 26.00
Appetizer Board, Meat & Cheese P1Z7ZA AU FEU DE BOIS
Planchette de Fromage 19.00 Wood Oven Pizza
Cheese Appertizer Board
Planchette de Viande Séchée (100gr) 26.00 Margherita — Tomate, Mozzarella et Origan 18.00
Cured Beef Meat Appetizer Board Tomato, Mozzarella 3 Oregano
Jambon Champignons — Tomate, Mozzarella, Origan, Jambon et Champignon 22.00
Tomato, Mozzarella, Ham, Mushroom (& Oregano
NOS SPECIALITES 3
Our specialities Hawai — Tomate, Mozzarella, Jambon et Ananas 23.00
Tomato, Mozzarella, Ham and Pineapple
Macaroni du Chalet - Jambon fumé La Borne et fromage 23.00 Meraviglia d’Italia — Tomate, mozzarella, Jambon cru, Salade roquette, 30.00
Chalet Style Macaroni, La Borne smoked Ham & Cheese Mozzarella Buffala, Tomates cerise,parmesan et huile de Truffe
Tomato, Mozzarella, raw Ham, Rucola, Mozzarella Buffalla,
Soupe du chalet 22.00 Cherry Tomato, Parmesan and Truffle oil
Soup of the Chalel Diavola - Tomate, Mozzarella, Merguez Agneau, Poi Ol 24.00
Quiche Gruyerienne au Jambon de la Borne AOP 24,00 iavola — Tomate, Mozzarella, Merguez Agneau, Poivrons et Olives )

Tomato, M. /la, b M , Bell P, /i
Cheese Quiche with Gruyere Cheese and La Borne smoked Ham omato, Mozzarella, Lamb Merguez Sausage, Bell Peppers & Olives

uattro Stagioni - leatre Saisons — 25.00

omate, Mozzarella, Jambon, champignons et poivrons
Tomato, Mozzarella, Ham, Mushrooms (5 Bell Peppers

gATEi,% RA\[’.IOLI Tonno —Tomate, Mozzarella, Thon, Cipre et Oignon 25.00

astas ey Tomato, Mozzarella, Tuna, Cappers & Onion

Spaghetti Napolitaine 19.00 Alpage — Tomate, Mozzarella, Lard, Oignons, Gruyére et Vacherin 26.00

) ) Tomato, Mozzarella, Bacon, Onions, Gruyere & Vacherin cheese
Spaghetti Bolognaise 22.00 ,
. . . ) Saveur du soleil — Tomate, Mozzarella, Poivrons, aubergines et tomates cerise 26.00

Lingotti four1_rée (Pites Fraiches) "Caprese" Tomate Mozzarella 25.00 Tomato, Mozzarella, Bell Peppers, Eggplant & Cherry Tomato

Fresh Pasta with Tomato & Mozzarella Napoli — Tomate, Mozzarella, Anchois, Capres et Olives 23.00

Lingotti fourl:ée (Pates Fraiches) Creme et Truffes 27.00 Tomato, Mozzarella, Anchovies, Capers & Olives

Fresh Pasta with Truffies and Cream Le Saint Georges — Tomate, Mozzarella, Gruyére, Lard, 26.00

Lingotti fourrée (Pites Fraiches) de la Saison 25.00 Fromage de Chevre et Miel

Fresh Pasta of the Season Tomato, Mozzarella, Gruyére Cheese, Bacon, Goat Cheese & Honey
Calabrese — Tomate, Mozzarella, Salami Piquant, Poivrons et Olives 26.00
Tomato, Mozzarella, Spicyy Salami, Bell Peppers & Olives

FONDUES & RACLETTE ls)i%z(zi Eﬁtivale —Torlr)late, Mozzarella, Oignons, Ail, Roastbeef, 26.00

L L . . alade Roquette et Parmesan

Fondue Moitié-Moitié - Gruyere et Vacherin AOP 26.00 :

Fondue Half-Half - Gruyere and Vacherin Cheese Tomato, Mozzarella, Onions, Roast Beef, Rocket salad and Parmesan

Fondue Vacherin AOP 28.00

Fondue Vacherin Cheese

Fondue 4 la truffe (dés 2 personnes) AOP 36.00/pers KID.S MENU

Truffle Fondue (for 2 persons and more) (Moins de 12 ans / Under 12 Y/0)

Raclette - Pommes de Terre, AOP 28.00 . .

Roclorte andd Potates Spaghetti Bolognaise 14.00

Portion cornichons, oignons 3.00 Spaghetti Napolitaine 14.00

Add a portion of Pickles or Onions Chicken Nuggets, Frites 14.00
Pizza Jambon 14.00

DESSERT Ham Pizza

Fondant au Chocolat, Glape Vanille 12.00 Pizza Margherita 14.00

Chocolate cake fondant, Vanilla Ice cream Pizza Hawai - Tomate, Mozzarella, Jambon, Ananas 14.00

Tarte aux Amandes et Pomme 12.00 Tomato, Mozzarella, Ham (5 Pineapple

Almond Pie and Pear

Pause Café - Gateau du jour servis avec un café 11.00

Coffee break - Cake of the day served with a coffee
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Le Saint Georges | Rue du Bourg 22 | 1663 Gruyeres | Suisse (CH) | info@lesaintgeorges.ch | +41 (0) 26 921 83 00 | www.lesaintgeorges.ch




