Le Saint Georges

Votre repas de groupe — Clientele Business




Bienvenue !

Situé au cceur de la cité meédiévale de
Gruyeéres, Le Saint Georges accueille les
groupes dans un cadre unique et propose
une cuisine traditionnelle dans wune
ambiance chaleureuse.

Idéal pour vos repas de groupe ou
événements professionnels, 1établissement
offre un repas accompagné d'un soft au
guide et au chauffeur en signe de notre
hospitalité.

L’équipe du Saint Georges
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Menu du Moment
Disponible du 01.01.25 au 01.04.25

Possibilité de choisir jusqu’a 2 menus différents jusqu’a 29 personnes.
A partir de 30 personnes, un menu unique pour tout le monde.

Menu Groupe — CHF 39.-

Viande séchée

HHN

Fondue Moitié-Moitié, pain et pommes de terre

AN K

Meringues, Créeme Double dela Gruyere

Possibilité de rajouter une planchette campagnarde (mix de charcuterie) ou de viande séchée au tarif de CHF 19.-.
Possibilité de rajouter une portion de cornichons, oignons au tarif de CHF 2.-.
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Menus - Fondue

Possibilité de choisir jusqu’a 2 menus différents jusqu’a 29 personnes.
A partir de 30 personnes, un menu unique pour tout le monde.

Menu Groupe 1

CHF 34.-

Salade Mélée

AN

Fondue Moitié-Moitié, pain
et pommes de terre

Menu Groupe 2

CHEF 35.-

Fondue Moitié-Moitié, pain
et pommes de terre

NN %

Meringues, Créme Double de
la Gruyere

Menu Groupe 3

CHF 42.-

Salade Mélée

A%

Fondue Moitié-Moitié, pain et
pommes de terre

RN %

Meringues, Creme Double de
la Gruyere

Possibilité de rajouter une planchette campagnarde (mix de charcuterie) ou de viande séchée au tarif de CHF 19.-.

Possibilité de rajouter une portion de cornichons, oignons au tarif de CHF 2.-.
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Menus - Rostis — Macaronis du Chalet - Crotutes

Possibilité de choisir jusqu’a 2 menus différents jusqu’a 29 personnes.
A partir de 30 personnes, un menu unique pour tout le monde.

Menu Groupe 4 Menu Groupe 9
CHF 28.- CHF 29.-
Salade Mélée Rosti au fromage ou

Macaronis du Chalet

%% %
K%
Rosti au fromage ou
Macaronis du Chalet Meringues, Créme Double de
la Gruyere

Supplément jambon pour Rosti : CHF 3.-
Supplément ceuf pour Rosti : CHF 3.-

Menu Groupe 10

CHF 39.-

Salade Mélée

Aok %

Rosti au fromage ou
Macaronis du Chalet

RN %

Meringues, Creme Double de
la Gruyere
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Menus — Rostis — Macaronis du Chalet - Crottes

Possibilité de choisir jusqu’a 2 menus différents jusqu’a 29 personnes.
A partir de 30 personnes, un menu unique pour tout le monde.

Menu Groupe 7 Menu Groupe 8 Menu Groupe 9
CHEF 26.- CHEF 27.- CHEF 37.-
Salade Mélée Crofite au fromage Salade Mélée

R prae EEEEY
Crofite au fromage Meringues, Creme Double de Crofite au fromage
la Gruyere

HNH %

Meringues, Creme Double de
la Gruyere

Supplément jambon pour Crotite : CHF 3.-
Supplément ceuf pour Crotite : CHF 3.-
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Menus — Pizzas

Possibilité de choisir jusqu’a 2 menus différents jusqu’a 29 personnes.
A partir de 30 personnes, un menu unique pour tout le monde.

Menu Groupe 10 Menu Groupe 11 Menu Groupe 12
CHEF 28.- CHEF 29.- CHEF 39.-
Salade Mélée Pizza au choix* Salade Mélée

*RXE ke Ak
Pizza au choix* Meringues, Creme Double de Pizza au choix*
la Gruyere

HNH %

Meringues, Créme Double de
la Gruyere

*Margherita : Mozzarella et origan

Reine: Mozzarella, origan, jambon et champignons

Hawai : Mozzarella, jambon et ananas

Saint Georges : Mozzarella, Gruyere AOP, lard, fromage de chévre, miel
Végétarienne : Mozzarella, champignon, poivrons, tomates, oignons
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Menu Groupe 13

CHF 26.-

Salade Mélée

AN

Tagliatelle Napolitaine ou
Tagliatelle Bolognaise

Menus — Pates

Possibilité de choisir jusqu’a 2 menus différents jusqu’a 29 personnes.
A partir de 30 personnes, un menu unique pour tout le monde.

Menu Groupe 14

CHEF 27.-

Tagliatelle Napolitaine ou
Tagliatelle Bolognaise

NN %

Meringues, Créme Double de
la Gruyere

Menu Groupe 15

CHF 37.-

Salade Mélée

Aok %

Tagliatelle Napolitaine ou
Tagliatelle Bolognaise

RN %

Meringues, Creme Double de
la Gruyere
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Vins Blancs

Administrateur Valais AOC Cave St-Pierre - Johannisberg - 75cl
Réserve du Chateau de Gruyere - Chasselas 75cl -

Vully Blanc - Chasselas 75cl -

Primus Classicus AOC Valais -Petit Arvine - 75cl

Dahu Blanc Amigne, Petite Arvine Muscat 75cl -

Si vous souhaitez découvrir d'autres références de vins, n'hésitez pas a
nous solliciter.

Nous serons ravis de vous proposer une sélection adaptée a vos
préférences.

CHF 50.-
CHF 37.-
CHF 40.--
CHF 42.-
CHF 42.-
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Vins Rouges

Primus Classicus Aoc Valais - Cornalin - 75cl CHF 47.-
Grivevin Cheyres - Garanoir, Gamaret, Pinot Noir - 75cl CHF 42.-
Clos Du Chateau - Pinot Noir, Merlot - 75cl CHF 39.-
St-Saphorin Grand Cru Réserve du Chateau de Gruyere - Pinot Noir - 75c1 ~ CHF 44.-
Dahu Noir, Pinot Noir, Syrah, Merlot - 75cl CHF 59.-

Si vous souhaitez découvrir d'autres références de vins, n'hésitez pas a nous
solliciter.
Nous serons ravis de vous proposer une sélection adaptée a vos préférences.




Forfaits Boissons

Valables uniquement pendant le repas

Forfait Boissons 1 - CHF 12.- par personne Hors Forfaits Boissons :
- Eaux minérales plates & pétillantes a volonté - Eaux minérales plates & pétillantes 75cl : CHF 10.- par bouteille
- Cafés & thés a volonté - Coca-Cola, Nestea Citron, & Limonade 1,5L : CHF 19.- par bouteille

- Cafés : CHF 4,9 par tasse
- Thés : CHF 6.- par tasse
- Espresso : CHF 4,9 par tasse

Forfait Boissons 2 - CHF 15.- par personne

- Eaux minérales plates & pétillantes a volonté

- 1 verre de vin (rouge, blanc ou rosé) ou biere pression 25cl
(blonde ou blanche) par personne (hors chauffeur)

Forfait Boissons 3 - CHF 18.- par personne

- Eaux minérales plates & pétillantes a volonté

- 1 verre de vin (rouge, blanc ou rosé) ou biére pression 25cl
(blonde ou blanche) par personne (hors chauffeur)

- Cafés & thés a volonté
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Contactez-nous !

Merci de prendre contact avec nous pour
organiser votre venue. L’ensemble de I'équipe
reste a votre disposition pour faire de votre
évenement une réussite.

Nous nous réjouissons de vous recevoir !
Téléphone E-mail

Site internet Adresse
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